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Geachte, 

 
 
„t Smaakpallet verzorgt uw feesten van a tot z. Elk evenement wordt uniek benaderd en  
volledig naar de wensen van onze klant ingevuld. 
 
Dank zij ons creatief team, kunnen wij op alle mogelijke  plaatsen een feest vorm geven. 
 
Door een professionele aanpak zorgt ons familiebedrijf ervoor dat uw feest een succes 
wordt, waarover nog lang zal worden nagepraat. 
 
Met onze “all-in” formule kunt u  vandaag reeds weten hoeveel uw feest werkelijk zal  
kosten! 
 
Natuurlijk zijn er nog meerdere troeven, zoals een onbeperkte feestduur, vriendelijke  
bediening en een uitstekende keuken, waar alles met de grootste zorg bereid wordt. 
 
 

Wij bieden met onze feestzaal en  tuinterras een waaier van mogelijkheden aan, die zowel 

op culinair als organisatorisch vlak perfect aan al uw wensen zal voldoen. 
 

Kosten noch moeite worden gespaard om uw feest uit te werken tot een unieke gebeurte-

nis. Mocht u echter een andere zaal in gedachten hebben, geen  probleem, wij verzorgen 
ook feesten in andere zalen, bij u in huis, bij u in de tuin, of op uw bedrijf.    

 

Welk feest u ook in gedachten hebt, wij kunnen u  alles bieden. Uitgebreide recepties,  

huwelijksfeesten of doopfeesten, bedrijfsfeesten, communiefeesten, jubilees, babyborrels,
… 

 

Alles wordt verzorgd met koude en/of warme  buffetten, walking  dinners, themabuffetten,   
landenbuffetten, bbq‟s, vaste menu‟s, ... 

 

Voor de allerkleinsten voorzien wij graag een leuk kinderspeelhoekje, gaande van spring-
kastelen (indien het weer het toelaat), trampolines, tot clowns…… alles kan ingevuld wor-

den naar uw wensen. 

 

Wenst u een DJ?  
Wij hebben onze eigen huis-DJ die uw avond volledig muzikaal verzorgt... tot in de vroege  

uurtjes.  

 
Wenst u een live optreden tijdens uw feest? Geen probleem. „t Smaakpallet beschikt over 

een professionele  geluid- en  lichtinstallatie. 
 

 

Volledig in samenspraak zullen wij uw feest uitwerken,  

gaande van zaalaankleding tot tafelaankleding, 

geen enkel detail zal  achterwege blijven. 
 

 

Het welslagen van uw feest is ons hoofddoel.  
 

Met culinaire groeten 

Bart & Sofie 
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Dranken: (huwelijksfeesten, jubilees, familiefeesten , enz…) 

 

Onze drankenlijst omvat: (forfaitaire prijs) 

 
   

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

Dranken:  (voor feesten met een maximum duur van 4 uur ) 
   (bv: babyborrels, recepties…) 

 

Omvat dezelfde drankenlijst zoals hierboven vermeld. 

 
Na deze uren worden de dranken aan consumptieprijs aangerekend. Er kan echter in 

samenspraak een andere formule toegepast worden. 

 
 

 

Kinderen:  
 

Voor kinderen tot 3 jaar wordt er niets aangerekend. Vanaf 4- tot 10 jaar wordt er  
€ 1,00 per jaar aangerekend. Vanaf 10 jaar wordt de volledige prijs aangerekend. 

 

 

Huis-DJ:  voor de hele avond, dus van receptie tot einde feest 
    

 

Betaling: 
 

Bij reservatie van de zaal wordt er een eerste voorschot van 250,00 € gevraagd.  

Twee weken op voorhand zal men 50% van het resterende geschatte bedrag dienen te      
betalen.  

De totaalafrekening dient men uit te voeren binnen de twee weken na het feest. 

 

In al onze prijzen zijn volgende kosten inbegrepen: 

 Huur zaal 

 Aankleding zaal  
 Aankleding tafels 

 Porselein en bloemstukken   

 Geluid -  en lichtinstallatie. 

 Opkuis zaal. 
 Keukenpersoneel en zaalpersoneel. 

 Springkastelen 

Bieren 

Pils 
Palm 

Brugs tarwebier 

Kriek 

Duvel 
Westmalle trappist 

Westmalle tripel 

Frisdranken 

Cola , cola light 
Water plat en bruis 

Limonade 

Ice tea 

Fruitsap 

Warme dranken 

Koffie 
Thee 

Wijnen: 

Charlemagne 
Kressmann solo merlot 

Kressmann solo  sauvignon     
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Routebeschrijving groot: 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Routebeschrijving detail: 
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U ontvangt reeds gasten in de namiddag? Dan is deze formule uitermate geschikt om 

de kleine honger reeds te stillen als voorbereiding op het avondfeest. 
 

of 

 
U wenst tijdens uw feest alle gasten doorlopend te verwennen met vers belegde 

broodjes of broodjes die men zelf kan samen stellen?   

 
 

Wij serveren ovenverse broodjes op z'n best, belegd met kwaliteitsvolle,  

fijne vleeswaren of kaas, en afgewerkt met heerlijke groentjes. 

 
Toch een ander ideetje?  

Geen probleem. Vraag het ons, en we werken alles naar Uw wensen uit. 
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Feesten met broodjes 

Broodjesbar in buffetvorm 

Rijkelijke keuze aan beleg en salades, bestaande uit: 

 
 salami 

 hesp 

 préparé 

 salade van surimi 
 kip-curry 

 tonijnsalade 

 garnaalsalade 
 

 mix van kazen 

 
Verder wordt dit buffet aangevuld met: 

 

 tomaten, augurken, eieren ,gesnipperde ajuin, salade, komkommer, wortelen 

 tabasco, mosterd, mayonaise en boter 
 een rijkelijk broodjesassortiment. 

 

Broodjes zijn zelf  samen te stellen. 

Broodjes (enkel als voorproefje) 

 
Vers belegde mini-broodjes : (5 per persoon) 

 

Mengeling van broodjes, belegd met  

 
 kaas, salade, tomaat, komkommer en mayonaise 

 gerookte zalm, salade, ajuin en tartaar 

 hesp, tomaat, salade, komkommer en mayonaise 

 kip-curry en salade 

 préparé, ajuin, augurk 

 



 

 

 

 croissant 
 diverse soorten pistolets 

 mengeling van broodsoorten 

 mini koffiekoeken 

 diverse eierbereidingen  
 spek  

 yoghurt 

 verschillende soorten ontbijtgranen 
 mengeling van vers fruit 

 rijkelijke keuze aan vers beleg 

 gerookte zalm 
 saladebar (américain, kip-curry, krabsalade) 

 confituur, choco 

 muesli 

 koffie, thee, fruitsap en chocolademelk 

Ontbijt / brunch formule (vanaf 10 pers.) 
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Ontbijten 

 

Verwelkoming met een glaasje Cava of aperitief van het huis. 
 

 croissant 

 diverse soorten pistolets 

 mengeling van broodsoorten 
 mini koffiekoeken 

 diverse eierbereidingen  

 spek  
 yoghurt 

 verschillende soorten ontbijtgranen 

 mengeling van vers fruit 
 rijkelijke keuze aan vers beleg 

 gerookte zalm, heilbot en forel. 

 saladebar (américain, kip-curry, krabsalade) 

 confituur, choco 
 muesli 

 koffie, thee, fruitsap en chocolademelk 

Ontbijt / brunch formule 2 (vanaf 10 pers.) 

 

“Eet 's morgens als een koning, 's middags als een prins  
en 's avonds als een bedelaar.” 

 

Een spreekwoord dat niet uit de lucht is gegrepen.  

 
Verwen U en uw familie of vrienden met een stevig ontbijt met dagverse  

producten. Wenst U echter iets later culinair te genieten, geen probleem, als brunch 

is deze formule ook van toepassing. 
 

Toch een ander ideetje?  

Geen probleem. Vraag het ons, en we werken alles naar Uw wensen uit. 



 

 

Frietwagen:   (maximum 3 uur) 

 

Frietwagen (vanaf 50 personen) 
 

 Friet 

 Mayonaise, ketchup, tartaar 
 Curryworst 

 Cervela 

 Vleeskroket 
 Stoofvlees   

 Saté     
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Babyborrels (vanaf 75 personen) 

 

kraakverse dipgroentjes    

 wortelen 

 Radijs 
 Bloemkool 

 

kleine belegde broodjes  (5 per persoon) 
 kip curry 

 tonijnsalade 

 garnaalsalade 

 Krabsalade 
 

Drankenforfait (zie drankenlijst van 4 uur pagina 2) 

Babyborrel formule 1 (maximum 3 uur) 

 

kraakverse dipgroentjes    
 wortelen 

 Radijs 

 Bloemkool 

 
kleine belegde broodjes  (5 per persoon) 

 kip curry 

 tonijnsalade 
 garnaalsalade 

 Krabsalade 

Babyborrel formule 2 (maximum 3 uur) 

 

Een babyborrel houden na de geboorte van het kindje is een leuke en aangename 

manier om de vele en goedbedoelde thuisbezoekjes te beperken.  

Wij bieden een harmonische combinatie van kwalitatief zeer hoogstaande  

producten en een feilloze service die Uw babyborrel schitterend doet slagen. 

 

Toch een ander ideetje?  
Geen probleem. Vraag het ons, en we werken alles naar Uw wensen uit. 

 

 mini pizza‟s 
 soep, in een klein tasje geserveerd  

 



 

 

Kinderfestijn formule 1(maximum 2 uur) 

 

Pannenkoeken - en wafelfestijn: 
 

 pannenkoeken met 4 soorten suiker 

 pannenkoeken met confituur 

 pannenkoeken met siroop 
 Brusselse wafel met bloemsuiker / slagroom 

 

 supplementen: 
 

 ijs    1,00 € per persoon 

 vers fruit   2,00 € per persoon 
 

Kinderdisco  en springkasteel inbegrepen. 
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Kinderfeesten 

Kinderfestijn formule 2(maximum 2 uur) 

 

 
 twee frisdranken naar keuze per kind.  

 (fanta/cola/water/sprite/fristi/cécémel) 

 

 hotdogs 
of 

 

 frietjes met curryworst/kippets 
of 

 onze kinderbox (+1,00€) 

 verrassingsijsje 
 

Kinderdisco  en springkasteel inbegrepen. 
 
 

Onze allerkleinsten verdienen het, ten minste één maal per jaar  in de kijker  

geplaatst te worden.  
 

Tijdens hun verjaardag kunnen ze vriendjes uitnodigen, die volop kunnen spelen op 

het springkasteel met aangepaste disco-verlichting en kindermuziek. 

 
Al deze formules kunnen ten allen tijde uitgebreid worden met bv:  

een clown, kindergrime, etc. 

 
Toch een ander ideetje?  

Geen probleem. Vraag het ons, en we werken alles naar Uw wensen uit. 



 

 Recepties en starters 
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Onze recepties zijn uitgewerkt en toepasbaar voor verschillende doeleinden.  
Enerzijds zijn er formules die men kan gebruiken als voorproefje op het avondfeest. 

  

Anderzijds zijn er formules die een totaalpakket bevatten en kunnen gebruikt worden 
als avondvullend walking diner. 

 

Alle producten zijn dagvers en worden met de grootste zorg bereid. 

 
Toch een ander ideetje?  

Geen probleem. Vraag het ons, en we werken alles naar Uw wensen uit. 

Starter formule 1  

 
Vers belegde mini-broodjes : (5 per persoon) 

 

Mengeling van broodjes, belegd met  

 
 kaas, salade, tomaat, komkommer en mayonaise 

 gerookte zalm, salade, ajuin en tartaar 

 hesp, tomaat, salade, komkommer en mayonaise 

 kip-curry en salade 

 préparé, ajuin, augurk 

 

Starters (maximum 1 uur) 

Starter formule 2 

 

koude hapjes : 
 

kraakverse dipgroentjes  

 wortelen 
 radijs 

 bloemkool 

 
krokante borrelhapjes, toastjes    

 préparé 

 tonijn 

 
kleine belegde broodjes met  

 kip-curry 

 krabsalade 
 
 - 
 

 

warme hapjes : 
 

 Een mengeling van ovengebakken    

 hapjes 
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Starter formule 3 

 

Amuseglaasjes: 
 
 glaasje niçoise met tonijn, olijfjes en zontomaat 

 glaasje van salade met kipblokjes en mango 

 glaasje van garnalen met cocktailsaus afgewerkt met peterselie 
 glaasje van gerookte zalm met fijngesnipperde sjalot in een mierikswortelsausje 

 Glaasje van verse zalmmousse 



 

 

Receptie formule 2:  (maximum 4 uur) 

 

koude hapjes : 
 

kraakverse dipgroentjes  

 wortelen 
 radijs 

 bloemkool 

 selder  
 

 

krokante borrelhapjes, toastjes  

 préparé 
 kip-curry 

 krabsalade 

 tonijn 
 garnaalsla 

 kruidenkaas 

 

 
 
 

 

 
 

kleine belegde broodjes met    

 kip-curry 
 tonijnsalade 

 préparé en ajuin  

 garnaalsla 

 krabsalade 
 

 

verse olijven op Provençaalse wijze 

 

Warme hapjes : 

 
 mini  worstenbroodjes 

 mini pizza‟s 

 soep, in een klein tasje geserveerd  
 warme ovengebakken aperitiefhapjes  

 warme lepelhapjes 
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Receptie formule 1: (maximum 2 uur) 

 

koude hapjes : 
 

kraakverse dipgroentjes    

 wortelen 
 radijs 

 

 
krokante borrelhapjes, toastjes  

 préparé 

 kip-curry 

 krabsalade 
 tonijn 

 

 
kleine belegde broodjes met    

 kip curry 

 tonijnsalade 

 garnaalsla 
 krabsalade 

 …………... 

 
verse olijven op Provençaalse wijze 
 

 

warme hapjes : 
 

 een mengeling van ovengebakken     

 hapjes 

 mini  worstenbroodjes 
 warme lepelhapjes 

Recepties 



 

 

Koud buffet 1:  

Vis 

 

 verse in huis gepocheerde Noorse zalm 

 tomaat met grijze Noordzee garnalen 

 perzikje gevuld met tonijn 

 gevuld eitje 

 

Vlees 

 

 kippenboutjes 

 runderlende 

 filetgebraad 

 

Groenten en sauzen 

 

 aardappelsalade, Provençaalse rijst, geraspte wortelen, gesneden tomaatjes 

 komkommer met dragondressing, spirelli tricolore 

 mayonaise, tartaar & cocktailsaus  

 

 een rijkelijk broodjesassortiment 
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Koude buffetten 

Koud buffet 2:  

Vis 

 

 gepocheerde Noorse zalm 

 gerookte heilbot en zalm 

 tomaat met grijze Noordzee garnalen 

 perzik met tonijn 

 gevuld eitje 

 
Vlees 

 

 hespenrolletje met asperges 

 kippenboutjes 

 filetgebraad 

 Ardeense hesp met meloen 

 runderlende 

 

Groenten en sauzen 
 

 aardappelsalade, Provençaalse rijst, geraspte wortelen, gesneden tomaatjes, 

 komkommer met dragondressing, spirelli tricolore 

 mayonaise, tartaar & cocktailsaus  

 

 een rijkelijk broodjesassortiment 



 

 

Koud buffet 3:  

Vis 

 
 gepocheerde Noorse zalm 

 scampi‟s 

 gerookte heilbot, zalm en forel 

 tomaat met grijze Noordzee garnalen 
 perzik met tonijn 

 gevuld eitje 

 
Vlees 

 

 hespenrolletje met asperges 
 filetgebraad 

 runderlende 

 kippenboutjes 

 Ardeense hesp met meloen 
 

Groenten en sauzen 

 
 aardappelsalade, Provençaalse rijst, geraspte wortelen, gesneden tomaatjes, 

 komkommer met dragondressing, spirelli tricolore 

 mayonaise, tartaar & cocktailsaus 
 

 een rijkelijk broodjesassortiment 
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Warm buffet 1:  

 

 witte vis  in preiroomsaus 
 koninginnenhapje 

 filetgebraad met champignonroomsaus, roze pepersaus of Provençaalse saus 

 

 
 warme seizoensgroenten  

 

Al onze warme buffetten worden voorzien van frieten, kroketten, gratin en puree  (u mag 
er 2 uit kiezen)  

 
 

Warm buffet 2:  

 

 Tongscharrolletjes in preiroomsaus of Noorse vissaus 

 koninginnenhapje 
 varkenshaasje met pepersaus, champignonroomsaus, of Provençaalse saus 

 

 
 warme seizoensgroenten 

 

Al onze warme buffetten worden voorzien van frieten, kroketten, gratin en puree  (u mag 
er 2 uit kiezen)  
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Warme buffetten 



 

 

Warm buffet 4:  

 

 witte vis in preiroomsaus 
 verse zalm met een Noors vissausje 

 koninginnenhapje 

 varkenshaasje met champignonroomsaus, roze pepersaus of Provençaalse saus 

 runderlende met vleessaus 
 

 

 warme seizoensgroenten  
 

Al onze warme buffetten worden voorzien van frieten, kroketten, gratin en puree  (u mag 

er 2 uit kiezen)  
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Warm buffet 3:  

 

 Verse zalm met Noorse vissaus 
 varkenshaasje met champignonroomsaus, roze pepersaus of Provençaalse saus 

 runderlende met vleessaus 

 kipfilet met champignonroomsaus 

 
 

 

 warme seizoensgroenten 
 

Al onze warme buffetten worden voorzien van frieten, kroketten, gratin en puree  (u mag 

er 2 uit kiezen)  



 

 

BBQ formule 1 :  

Vlees: 

 
 gekruide saté 

 gemarineerde biefstuk 

 gemarineerde kipfilet 

 scampi brochette (of vispapillot) 
 

Groenten 

 
 divers groentenassortiment 

 

 broodjesmengeling 
 diverse sauzen 
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BBQ formule 2:  

 

Vlees 

 Vispapillot  

 gekruide kippenbout (of kipfilet) 

 gekruide saté 
 gekruide chipolata 

 gemarineerde biefstuk 

 
Groenten 

 

 divers groentenassortiment 
 

 broodjesmengeling 

 diverse sauzen 

 
Voor de allerkleinsten wordt er een aparte BBQ kaart voorzien met hamburger en 

curryworst. (8,00€) 

Aanvulling BBQ 

Vlees 

 
 curryworst     

 barbecuespek     

 spare ribs      

 gemarineerde kotelet   
 lamskotelet     

 

Vis 
 

 zalm op zijn vel gebakken  
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Klein landenbuffet :  

 

China: 
 

 Mini loempia‟s met zoetzure saus en currysaus 

 Nasi goreng 

 
Soepbar: 

 

 Tomatensoep 
 Preisoep 

 Aangevuld met broodjesmengeling 

 
Italie: 

 

 Mini pizza 

 Lasagna 
 Macaroni met kaas & hesp of spaghetti bolognaise 
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Thema buffetten 

Italiaans buffet :  

Assortiment slaatjes & sauzen 

 
 salade van penne met tonijn 

 komkommer met zuiders tintje 

 tomaat met mozarella 

 paprika salade 
 

Sauzen: 

 
 mayonaise 

 cocktailsaus 

 looksaus 
 

Een rijkelijk broodjesassortiment. 

 
 
 

Soep 

 
 minestrone soep 

 

Koud buffet 

 
 parmaham met meloen 

 drie soorten Italiaanse kazen 

 gerookte zalm met ajuin 
 

Warm buffet 

 
 pizza 

 macaroni met kaas en ham 

 lasagna bolognaise 

 spaghetti bolognaise 

 
 



 

 

Landenbuffet : (vanaf 50 personen)  

Spaans tapa’s assortiment 

 
  calamares fritos a la romano.  (gebakken pijlinktvisringen) 

  scampi‟s a la parilla.    (scampi‟s met kruidenbotersaus) 

  pollo en salsa de tomate.    (kipstukjes in tomatensaus) 

  patatas alioli..     (aardappelen in knoflookmayonaise) 
  aceitunas en escabeche .   (gemarineerde olijven) 

  boquerones en vinagre .   (ansjovis in azijn) 

  stokbrood. 
 

 Belgisch hoekje 

 
  gebraad op grootmoeders wijze 

  koninginnenhapje 

  witte vis in preiroomsaus 

  warme seizoensgroenten 
  puree en kroketten 

 

  Italiaans assortiment 
 

  minestrone soep 

  gegratineerde spaghetti 
  lasagne bolognaise 

  mengeling van pizza‟s 

  knoflookbrood 

Al onze buffetten worden voorzien van een broodjesassortiment.  
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Zomers breughelbuffet :  

Warm  

 
 tomatensoep met balletjes 

 spare ribs  

 gehaktballen met krieken 

 koninginnenhapje 
 spicy potatoes of halve maantjes 

 

Koud 
 

 tomaatgarnaal 

 assortiment groenten 
 assortiment van Belgische kazen 

 boerehesp 

 

 rijkelijk broodjesassortiment.  
 groentenmengeling 

 mengeling van sauzen 



 

 

Breughelbuffet : 

Warm  

 
 Erwtensoep met spekblokjes 

 pensen met appelmoes 

 gehaktballen met krieken 

 koninginnenhapje 
 kippenboutjes 

 spicy potatoes of halve maantjes 

 
 

Koud 

 
 assortiment van salami 

 mix van Belgische kazen 

 boerehesp 

 boerenkop 
 rijkelijk broodjesassortiment.  

 groentenmengeling 

 mengeling van sauzen 
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Dessertenkaart :  

 
DESSERTEN 
 

 witte rijstpap met gemengd fruit       

 gele rijstpap met bruine suiker      
 chocolademousse        

 verse fruitsalade         

 biscuit           
 ijstaart           

 ijslammetje           

 

 
DESSERTENPALLET 

 

 Mengeling van diverse desserten (5 stuks)    
    

 

Deze lijst kan enigszins licht wijzigen in functie van de seizoenen.      
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Desserten 



 

 

Menu’s  (met bediening aan tafel) 

 
Soepen:  
 tomatensoep met balletjes       

 vissoep           

 minestrone soep         

 aspergesoep          
 

Koude voorgerechten: 

 garnaalcocktail          
 Noorse visschotel         

 slaatje met scampi‟s        

 gerookte ham met meloen       
 zalmcocktail          

 

Warme voorgerechten  

 scampi‟s met nantuasaus  of Noors vissausje     
 koninginnenhapje         

 kaaskroketten          

 garnaalkroketten         
 

Hoofdgerechten 

 
 varkenshaasje met zachte roze pepersaus , 

warme groentenkrans met kroketten of frieten    

 

 kalkoen met champignonsaus, , 
warme groentenkrans met kroketten of frieten   

 

 kipfilet met Stroganoffsaus, warme  
groentenkrans met kroketten of frieten      

 

 sole normande met puree       

 
 witte vis met preiroomsaus,  

warme groentenkrans en puree      

 
 chateaubriand met Stroganoffsaus,  

warme groentenkrans met kroketten of frieten    
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Traiteur– catering– feestzalen  
‘T SMAAKPALLET 
Ring 27   2200 Noorderwijk 

Tel/fax: 014/277 699—014/277 900 

E-mail: info@hetsmaakpallet.be   Web: www.hetsmaakpallet.be 

Menu‟s 

Bovenstaande prijzen zijn van toepassing op groepen vanaf 50 personen.  

Bij kleinere groepen wordt er een toeslag aangerekend. 


